KDEF

Kaiseki Autumn Seasonal Menu 8-Course

Autumn Seizoens-Kaiseki — 8-gangenmenu €128
Sake/Wine Pairing — 6 Glasses €48

Hi3E Appetizer
R PR L Crab & Chrysanthemum Spinach, Light Dashi,
AMERIEG 21 Roasted Duck with Persimmon Sauce, Geroosterde eend met kaki-saus
XE— 2V —F EZREE  Smoked Salmon Wrapped in Daikon, Gerookte zalm, gewikkeld in daikon
HHEA 1 7517 Opysters Marinated in Oil, Oesters gemarineerd in olie
FEF A X 7 7 Purple Sweet Potato Castella, Castella met paarse zoete aardappel

ZfFABEAE L Steamed Egg Custard with Sea Urchin, Gestoomde eiercustard met zee-egel

BBi Seasonal Soup
HH & Z D 17 L
Sea Bream & Mushroom Broth Served in a Traditional Teapot

Bi&EY Sashimi
. 12x5, F—w HHEFE B ~H
Tuna, Yellowtail, Salmon, Sweet Shrimp, Sea Bass, Seared Vinegar-Marinated Mackerel

%) Crispy Fried dish
I I, B 51 T b X RIER T
Taro Tsukimi Manju, Deep-Fried Shrimp Kataifi, Fried Himeji with Maple Leaf Batter

Taro Tsukimi Manju, gefrituurde garnaal met kataifi, gefrituurde Himeji met esdoornbladbeslag

# 5] Sushi
>x Z7EMFEFA 3 E  Omakase Sushi — 3 Pieces Omakase Sushi — 3 stuks

BE#EE Interlude Dish
WIZHIESESE, Tl
o Yuzu-Grilled Scallop & Mussels ., Met yuzu gegrilde coquille & Mosselen

A& Main dish
FRE FLF 5 2 TDIELES
Beef & Lamb Chop Grilled on a Hoba Leaf, Rundviees & lamskotelet gegrild op een Hoba-blad
(magnoliablad)
Optioneel: A5 Japanese Wagyu Sirloin +€37,50
7% — 1 Dessert
K2 )—L7)alb, WEKTARX, FHO7L—>
Chestnut Créme Brilée, Matcha Ice Cream & Seasonal Fruits,

Kastanje-créme briilée, matcha-ijs & seizoensfruit






