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Kaiseki Autumn Seasonal Menu 6-Course
Autumn Seizoens-Kaiseki — 6-gangenmenu €110

Sake/Wine Pairing — 4 Glasses €32

HIZ Appetizer
B E/R L Crab & Chrysanthemum Spinach, Light Dashi,

AMERES 5217 Roasted Duck with Persimmon Sauce, Geroosterde eend met kaki-saus
RE—2 P —FFEEHERE Smoked Salmon Wrapped in Daikon, Gerookte zalm, gewikkeld in
daikon
HHEA 1 7517 Oysters Marinated in Oil, QOesters gemarineerd in olie
BT X 7 Z Purple Sweet Potato Castella, Castella met paarse zoete aardappel

ZSIEBFAE L Steamed Egg Custard with Sea Urchin, Gestoomde eiercustard met zee-egel

Wi Seasonal Soup
B & B DA L
Sea Bream & Mushroom Broth Served in a Traditional Teapot

B1EY Sashimi
B, 12F B, Y—F HHE W A
Tuna, Yellowtail, Salmon, Sweet Shrimp, Sea Bass, Seared Vinegar-Marinated Mackerel

B#EE Interlude Dish
WIZRIEHESE . TRl
o Yuzu-Grilled Scallop & Mussels . Met yuzu gegrilde coquille & Mosselen

A& Main dish
FRE ZLF 5 v TDOHNELESE
Beef & Lamb Chop Grilled on a Hoba Leaf, Rundvlees & lamskotelet gegrild op een Hoba-blad

(magnoliablad)
Optioneel: A5 Japanese Wagyu Sirloin +€37,50

¥ — bk Dessert
Fo)—LT7 ) 2L, WRTA A, FHio7zr—>
Chestnut Créme Briilée, Matcha Ice Cream & Seasonal Fruits,

Kastanje-créme briilée, matcha-ijs & seizoensfruit



