DA

Kaiseki Autumn Seasonal Menu 3-Course
Autumn Seizoens-Kaiseki — 3-gangenmenu € 52

Sake/Wine Pairing — 2 Glasses € 18

HI3X Appetizer
BRI ER L Crab & Chrysanthemum Spinach, Light Dashi,

G eI 2217 Roasted Duck with Persimmon Sauce, Geroosterde eend met kaki-saus
RE—2 P —FFEEHERE Smoked Salmon Wrapped in Daikon, Gerookte zalm, gewikkeld in
daikon
HHEA 1 7517 Opysters Marinated in Oil, Oesters gemarineerd in olie
T X 7 7 Purple Sweet Potato Castella, Castella met paarse zoete aardappel
ZfIFB#% L Steamed Egg Custard with Sea Urchin, Gestoomde eiercustard met zee-egel

& Main dish
FIHE ZL4F 3 » TOIEGESE
Beef & Lamb Chop Grilled on a Hoba Leaf, Rundvlees & lamskotelet gegrild op een Hoba-blad

(magnoliablad)
Optioneel: A5 Japanese Wagyu Sirloin +€37,50

¥ —F Dessert
Hr V=7 Va2, ETAR, FHiOT7L—
Chestnut Créme Briilée, Matcha Ice Cream & Seasonal Fruits,

Kastanje-créme briilée, matcha-ijs & seizoensfruit



