B DAY

Kaiseki Summer Seasonal Menu 3-Course
Zomers Seizoens-Kaiseki — 3-gangenmenu €52

Sake/Wine Pairing — 2 Glasses €18

HiX Appetizer

P~ F 74 > #& Tomato Braised in White Wine, Tomaat gestoofd in witte wijn
W7 Scallops with Mekabu Seaweed, Sint-jakobsschelpen met mekabu-zeewier
B85/ # Eel Braised with Japanese Pepper (Sansho) , Paling op Arima-wijze
WK FEZ 774 Spicy Cod Roe with Chilled Yam potato jerry
FHFR  Beef Simmered in Soy and Ginger, Rundviees gestoofd in soja en gember
1994 ZEFHI % Octopus with Edamame Purée, Octopus met edamamepuree

M7A Main dish

ENHHEF~FL oL #8
En SpecialeTomato Shabu-Shabu, Beef or Iberico pork
EN Speciale Tomaten Shabu-Shabu, Rundvlees of Iberisch varkensviees

Optioneel: A5 Japanese Wagyu Sirloin +€37,50

¥ — F+  Dessert

WD) —LBAHD
Matcha Mousse with Vanilla Ice Cream and Fresh Fruit,

Matchamousse met vanille-ijs en Vers fruit



