Ny

Kaiseki Sakura Seasonal Menu 8-Course,
Sakura Seizoens-Kaiseki — 8-gangenmenu €128
Sake/Wine Pairing — 6 Glasses €48

A% Appetizer
EEZSFHGIEE Fresh Sea Urchin with Silky Yuba, Verse zee-egel met Zijdezachte yuba
BDFEEE D Simmered Sea Bream Jelly, Dorado Roe in Gelei
BHEIEZR L i+ A L Steamed Salted Duck with Ume & Grated Radish,
Gestoomde gezouten eend met pruim en gerapste radijs
BT HF Simmered Soft Octopus, Zacht gestoofde Octopus Gestoofde Taro
BEK THE S Omelet with Crab, Omelet met krab
HEE I ZEFAIA  Spinach and Bimi with Egg Mustard, Spinazie & Bimi met Ei mosterd

¥Bi Seasonal Soup

P ESCH7T
Clear Soup with Clam Dumpling (Shinjo in Clear Broth)
Heldere Soep met Mossel Dumplings (Shinjo in heldere bouillon)

HiEY  Sashimi

Kt 12+ 5, B, r—=>, HEE AL
Bluefin Tuna, Yellowtail, Sea Bream, Salmon, Sweet Shrimp, Mackerel

Blauwvintonijn, Kingfish, Zalm, Dorado, Zoete garnaal, Makreel

£5% Crispy Fried dish

7 A% FIIREG . HERLL S, 7257
Deep-Fried Eel & Avocado with Sansho, Shrimp Tempura with Nori
Gefrituurde paling en Avocado met sansho, Gefrituurde Garnalen met nori (Isobe-age)

5] Sushi
>z 7 E5FHFERE 3 EH Omakase Sushi — 3 Pieces Omakase Sushi — 3 stuks

3% F Interlude Dish

WL, ISR HEE DBFURIGHN T HTIKIE 7 A 2 2 J — 4
Scallop, Squid & Red Shrimp with Vinegar Miso,
Yuzu miso icecream Coquilles, inktvis en garnalen met miso-dressing, Yuzu miso ijs

57 Main dish

FAF T R IE E A & Slow-Braised Beef Cheek in Sakura Miso

Gestoofde runderwang met rode miso uit Kyoto Optioneel: A5
Japanese Wagyu Sirloin Steak (Teppanyaki style 80g) + €37,50

7% — b Dessert

BRI T 2v, BETA 220 —4a, BEHiO7/v—

Sake Lees & Cherry Blossom Briilée, Matcha Ice Cream, Seasonal Fruits
Sake-droesem & kersenbloesem creme briiléee, matcha-ijs, seizoensfruit



