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Kaiseki Sakura Seasonal Menu 3-Course,

Sakura Seizoens-Kaiseki — 3-gangenmenu €52
Sake/Wine Pairing — 2 Glasses €18

Bi3X Appetizer
EZESFBIEE Fresh Sea Urchin with Silky Yuba, Verse zee-egel met Zijdezachte yuba
BIDFEEED Simmered Sea Bream Jelly, Dorado Roe in Gelei
G HEHEZR | HE#H A L Steamed Salted Duck with Ume & Grated Radish,
Gestoomde gezouten eend met pruim en gerapste radijs
WE»E, HF Simmered Soft Octopus, Zacht gestoofde Octopus Gestoofde Taro
BT TBE S Omelet with Crab, Omelet met krab
HE U I FREAIZ Spinach and Bimi with Egg Mustard, Spinazie & Bimi met Ei mosterd

5§ Main dish

FAZIZ R B A & Slow-Braised Beef Cheek in Sakura Miso
Gestoofde runderwang met rode miso uit Kyoto
Optioneel: A5 Japanese Wagyu Sirloin Steak (Teppanyaki style 80g) + €37,50

7% — b Dessert

Wk 7 ) 2 v, WETA 22 ) — 4, FEHO7/Vv—

Sake Lees & Cherry Blossom Briilée, Matcha Ice Cream, Seasonal Fruits
Sake-droesem & kersenbloesem créeme briilée, matcha-ijs, seizoensfruit



