Gluten free Menu

6-course menu 97.5
Sake arrangement of 4 small glasses(40ml)32.00

FEIRISK - Sushi

V& © 5 5] 5 B« nigiri sushi S pieces * nigiri sushi S stuks

BB - Miso sou p
FSWEMR G« massi soup with wakame seaweed and

tofu * miso soep met wakame zeewier en tofu

B1EY - Sashimi
AKHDIFIEYSE D
* chef’s recommended sashimi of today 5
kinds *sashimi van de dag 5 sooten

KED® - Sunomono

AT A B & A FE
*salad of snowcrab,seaweed and cucumber with vinegar *
salade van sneenwkrab,zeewier en komkommer met azijn

BRE - Main
et L T F OB DB+ beef
sirloin steak(80 g)or fish of the day on a teppan plate
entrecote(80g)of vis van de dag geserveerd op een teppan bord

F Y — b+ Dessert
HEDYD v —y N EEFHORY
* sorbet with fruit of the day* fuitsorbet van de dag



