
EN Amsterdam Menu  
EN Amsterdam 6-course menu 120.00  

Sake arrangement of 4 small glasses (40ml) 32.00 
  

 
                    前菜・Starters  

季節の前菜６点盛り・6 kinds small appetizers of the season・ 6 kleine voorgerechten van het seizoen 
 
 

お碗・Dobinmushi soup  
旬の食材の土瓶蒸し・seasonal soup, served in traditional Japanese pottery・seizoenssoep, geserveerd in  

traditioneel Japans aardewerk  
 
 

お造り・ Sashimi  
本日のお造り５種盛り・chef’s recommemded sashimi of the day, 5 kinds・sashimi van de dag, 5 soorten 

 
    

天婦羅・ Tempura  
海老、白身魚、季節の野菜・shrimp, white fish, seasonal vegetables・garnaal, witvis, seizoensgroenten  

 
 

強肴・Main  
鉄板牛ステーキ、季節の野菜・beef sirloin steak (80g)  and seasonal vegetables on a teppan plate・entrecote  

(80g)  en seizoensgroenten, geserveerd op een teppan bord  

又は or +37.50 wagyu beef  

牛すき焼き・black pepper sukiyaki with thinly sliced beef and seasonal vegetables・sukiyaki met dun gesneden  
rundvlees en seizoensgroenten  

又は or +37.50 wagyu beef  

握り寿司６貫 ・6 pieces of nigiri sushi omakase・6 stuks nigiri sushi omakase 

 
デザート・Dessert 

日替わりデザート・dessert of the day・dessert van de dag  


