;BF Bites Amuse

*x ¥ & Edamame €6.00
* ZHi M $:2L Seasonal Vegetable Ohitashi, Seizoensgroenten Ohitashi €6.50
* F— XK & [+ Miso-marinated cheese, Kaas gemarineerd in miso €7.50
* ZEDYEY EHE Assorted pickles,

Assortiment van Japanse ingelegde groenten € 8.00
*x 9 L&A H Japanese-style braised beef tendon stew,

Japanse stoofpot van runderpees €9.50
*x fE6QT-FZ X+ E T Tuna with miso-vinegar sauce and caviar,

Tonijn in miso-azijnsaus met kaviaar € 10.50

¥i% Soup Soep

* LRI B Miso soup €6.00
* T #8.7% L Dobin mushi (Japanese seafood broth steamed in a teapot),
Dobin mushi (Japanse zeevruchtenbouillon gestoomd in een theepot) € 13.50

x B&Z%A Chicken noodle soup (Japanese style), Japanse kippensoep met noedels € 15.00

H54 Salad Salade

x BIET T+ hRY S5 Japanese-style tofu & avocado salad,

Tofu- en Avocadosalade € 13.50
*x BEY 54 Japanese seaweed salad, Japanse zeewiersalade € 15.00
HI3E Appetizer Voorgerecht

A¥IIE Meat dish Vleesgerecht

*x F144EY F T (3Hh>) Wagyu Nigiri Sushi (3 pieces),

Wagyu nigiri sushi (3 stuks) € 27.00
* EEHEBIT (FFEIWLHY—XR) Deep-fried chicken “Tatsuta-age” with yuzu and Japanese
pepper sauce,

Gefrituurde kip “Tatsuta-age” met yuzu- en Japanse pepersaus € 15.00
*x £ EH H X4 A )L Beef Tataki (lightly seared beef, sashimi style),

Beef tataki (licht geroosterde runderlappen, sashimi-stijl) € 16.00

* lBO—X (Y —R) Cold roasted duck breast with scallion sauce,
Koude geroosterde eendenborst met lente-uiensaus € 18.00



£ %132 Fish dish Visgerecht

* XOA(BEEHZUV ORI E B
Snow crab & sweet shrimp with cucumber—wakame vinegar,
Sneeuwkrab en zoete garnalen, komkommer-wakame met azijn

*x 8 XS L—TEE T Grilled eel with cucumber in grape vinegar sauce,

Gegrilde paling met komkommer in druivenazijnsaus

* H—EEEEITX D MEE Marinated salmon “Nanban-zuke” with kiwi vinegar,

Gemarineerde zalm “Nanban-zuke” met kiwi-azijn

*x KL —EU R B (58Ih) Bluefin tuna and salmon sashimi (5 pieces),

Blauwvintonijn en zalm sashimi (5 stuks)

* 82 F ¥ Unagi-maki Tamago (Japanese omelette with eel),
Unagi-maki Tamago (Japanse omelet met paling)

* REFE/NRYCEEZ1.BH8A1. Fx2)

Tempura small assortment (1 shrimp, 1 white fish, 2 vegetable)

hE#HEE Intermediate course Tussengerecht

*x £ MNZEHIF Lightly Seared Beef Sashimi (Tataki style),

Licht gegrilde rundviees sashimi (Tataki stijl)

x* PEYEYEDHE (M) (558 14%k)

Sashimi Assortment (Small) — 5 kinds, serves 1,

Sashimi Assortiment (Klein) — 5 soorten, voor 1 persoon
*BEYRYEDHE () (77 1~2%8%k)

Sashimi Assortment (Ume) — 7 kinds, for 1-2 persons,

Sashimi Assortiment (Ume) — 7 soorten, voor 1-2 personen

* BEYBRYEDE () (111 2~48 %)

Sashimi Assortment (Matsu) — 11 kinds, serves 2—4,

Sashimi Assortiment (Matsu) — 11 soorten, voor 2—4 personen

* BYFTSHY (BEME) Nigiri Sushi— 5 pieces (Chef’s Choice),
Nigiri Sushi — 5 stuks (Chef’s keuze)

* XYFFSH (BEME) Seared Sushi— 5 pieces (Chef’s Choice),
Geflambeerde Sushi — 5 stuks (Chef’s keuze)

*x BYFT8H (BEM ) Nigiri Sushi — 8 pieces (Chef’s Choice),
Nigiri Sushi — 8 stuks (Chef’s keuze)

x Y I )LYS5TKERFE Soft-Shell Crab Tempura,

Tempura van Soft-Shell Krab

* DA 7T S48 KIR Foie Gras with Grilled Eel and Daikon Radish,
Foie Gras met paling en daikon radijs

€ 11.00

€ 14.00

€12.50

€ 18.50

€ 21.00

€ 14.50

€ 16.00

€ 32.50

€ 57.50

€75.00

€ 32.50

€ 48.50

€ 58.00

€ 25.00

€ 28.50



*4 > Main Dish Hoofdgerecht
¥} Meat Dish Vleesgerecht

* LRI F > (120g) Chicken with Miso Sauce, Kip met Miso-saus
* A NYINFTHKRIE T M EAH

Braised Iberico Pork Belly with Miso-Tomato Sauce,
Iberico Buikspek gestoofd met miso en tomaat

* 5 LEAMIS EWEE Lamb Sukiyaki with Black Pepper,
Lams Sukiyaki met zwarte peper

¥ fH—O( g EHE(BIM)2TY—R)120g

Beef Sirloin Sukiyaki (with Egg-Truffle Sauce),

Runder sirloin Sukiyaki (met ei-truffelsaus)

* A4S —O4 9SS BRNJ2TY—X)120¢g

A5 Wagyu Sirloin Sukiyaki (with Truffle EQg Sauce),

A5 Wagyu Sirloin Sukiyaki (met ei-truffelsaus)

*x Y —O4DRBYBEEHREEE (120g)

Sirloin Steak Teppanyaki Style, Rundersirloin Teppanyaki
* ASHI4H—O A U # R A T—F(120g)

€ 28.00

€ 32.00

€ 39.50

€42.00

€ 73.00

€ 38.00

A5 Wagyu Sirloin Teppan Steak, A5 Wagyu ossenhaas steak van de teppanplaat € 68.00

* £ —O/ UL e SL» 5 (120g)

Beef Sirloin Shabu-shabu with Sansho Pepper,
Rundersirloin Shabu-shabu met Sansho peper

* ASFI4H—AA 2 ILUMIL o 5L+ 5 (120g)

A5 Wagyu Sirloin Shabu-shabu with Sansho Pepper,
A5 Wagyu Sirloin Shabu-shabu met Sansho peper

ft+&4H & Side Dish

* CHRtyh TERPHUYS LEEE) BRI, BFHF

€42.00

€ 73.00

Rice Set (Steamed Rice “Yumepirika” from Hokkaido, Miso Soup, and Pickles),
Rijstset (Gestoomde rijst “Yumepirika” uit Hokkaido, misosoep en Japanse pickles) € 12.00

£ %132 Fish Dish Visgerecht

* H—FEL— )LEDORFFEEIL T Salmon & Mussels Ishikari Nabe Style

Zalm en Mosselen Ishikari Nabe-stijl

* EADLGITHLERE EeaET

Red Mullet & Agedashi Tofu with Mushroom Sauce
Rode Mullet & Agedashi Tofu met Paddestoelensaus

€ 32.50

€ 36.50



* REBERYEHLE(CEE4, BH1, HX5)
Tempura Assortment (4 Shrimp, 1 White Fish, 5 Vegetables)
Tempura Assortiment (4 Garnalen, 1 Witte Vis, 5 Groenten)

x BEZRELFE GBEE6) Shrimp Tempura (6 pieces) Garnalen Tempura (6 stuks)

x §241)1|#5 Eel Yanagawa Hotpot Paling Yanagawa Hotpot

* BYFT 122 (EEDLHE) Nigiri Sushi — 12 pieces (Chef’s Choice)
Nigiri Sushi — 12 stuks (Chef’s keuze)

* RNEFFOEKIR R T—F 120g Teppan-grilled Bluefin Tuna Toro Steak 120g
Teppan-gegrilde Bluefin Tonijn Toro Steak 120g

*x fA HF 88 Seafood & Japanse hotpot Zeevruchten & Japanse hotpot

x Mg EWHE(bA, (XFED) Sukiyaki with Fish (Fatty Tuna. Yellowtail)
Sukiyaki met vis (Vette tonijn. Yellowtail)

73 ¥ 1E Vegetable Dishes Groentegerechten

* 15T H LEFE Lightly fried tofu served in savory dashi sauce
Licht gebakken tofu in hartige dashi-saus

*x fatE K EX % Vegetarian Tempura Vegetarische Tempura

* ZEILEER (D& A . BARR U BRI FEAHD

Hotpot with Tofu and Japanese Pepper (Sansho)

Hotpot met tofu en Japanse peper (Sansho)

* T E9=BEEE Tofu Sukiyaki Hotpot

x FHEFFRYEHOE (EYFHES, ME6HY)

Vegetarian Sushi Assortment (5 Nigiri, 6 Hosomaki)
Vegetarisch Sushi Assortiment (6 Nigiri, 6 Hosomaki)

JH— Dessert

* 74 RX91)—L Ice Cream IJs

¥ TARD)—L(2R9—T) %%, 8K, N5, HIF. TD1th,
Ice Cream (2 scoops) IJs (2 bolletjes) Choose 2 flavors: Matcha (Green Tea),
Sesame (Sesame), Vanilla, Yuzu, Other

* ENESEFaaL—kr—% (BHEDY)

EN Special Chocolate Cake (Daily Selection)

EN Speciale Chocoladetaart (Dagelijks wisselend)

*x BF 7 A X9'1)— L\ (3%&%8) Mochi Ice Cream (3 flavors)
Assortiment Mochi IJs (3 soorten)

x TH—FRYEHE QVETH—R)

Dessert Assortment (Combo Dessert Plate)

Dessert Assortiment (Combinatie Dessert)

€ 36.50
€ 38.00
€ 45.00
€72.00

€ 57.50
€43.00

€45.00

€12.50
€ 28.00

€ 32.50
€ 33.00

€ 34.00

€6.00

€12.00

€ 13.00

€ 17.00

€22.00



