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“New Green” 8-course menu 112.50

Sake arrangement 62.50

RIS Starters
T RAINGE RN DZE AL - egg custard with asparagus and asari-clam *ei-custard met asperge en asari
LR - grilled minced chicken with edamame *gegrilde kipgehakt met edamame
T B ZEIR L+ salad of watercress and spinach *salade van waterkers en spinazie
88 55 B ZF ]« sushi of eel and egg yolk *sushi van paling en eigeel
A HFRTA  simmered beef with ginger *rundvlees met gember
V- H AL 7« fish jelly with flatfish and plum +visgelei met platvis en pruim

> sake pairing: 3 “Misaki”
58 - Dobinmushi soup
T RPEME . AN T A IRZK L * sea-bream soup with chicken, fishcakes, mushrooms and vegetables, served in
traditional Japanese pottery *soep van dorade met kip, viscakes, paddenstoelen en groente, geserveerd in traditioneel
Japans aardewerk

BED - Sashimi
B (h2, JRE) V—F2 | fill, IREEVE N, KO M » sashimi of tuna (akami and toro), salmon, red prawn
with caviar, sea-bass and mackerel *sashimi van tonijn (akami en toro), zalm, rode garnaal met caviaar, zeebaars en
makreel

& sake pairing: FI T 1EE “Tangesazen”
B - Agemono
IR IV IT T Klp#E, AT, HiGES 5| ZH0f crispy-fried tempura of softshell crab, daily

whitefish and sweet shrimp *krokante tempura van softshell krab, dagelijkse witvis en zoete garnaal

< sake pairing: KR “Yonetsurn”
ZFa]-Sushi
> 7 BEEED =+ 3 kinds of sushi * 3 soorten sushi

& sake pairing: FEINIBE “Kuromatsu Senjyo”
FBBEEX « Oshinogi
H 7 ZANZGREEOGL ., WAL H , HE. 5 52 scallop and prawn with white asparagus foam and summer
truffle *st.jacobsschelp en garnaal met witte asperge-schuim en zomertruffel

> sake pairing: VEJE 1= “Sea Food”
FBE > Main Course
ENFFEUE AN T N F X BEZX < black pepper sukiyaki with thinly sliced lamb and seasonal vegetables *sukiyaki met

dun gesneden lamsvlees en seizoensgroenten

& sake pairing: [F1EEJE “Shirakabegura”
+ 10.0 beef 7 #F—h+ Desert
Fx— L+ R 375 wagys Degffi D=7 71— « cherry mousse and cassis sorbet with a jelly of plum wine and

seasonal fruits *kersenmousse en cassissorbet met een gelei van pruimenwijn en seigoensvruchten



