MENU EN AMSTERDAM 6 COURSES €105.00

EN7LATIVFLER 6&1—X
Sake arrangement €42.00 (4 glasses)

VOORGERECHTEN / #] ¥ / STARTERS
e 6 soorten seizoens voorgerechten
o EHIDEHF 6 REY
e 6 kinds of seasonal appetizer

DOBINMUSHI SOUP / iz L
Seizoens soep geserveerde in een Dobin theepotje
ADEBMOLHRZEL
Seasonal soup served with old fashioned Dobin teapot

SASHIMI/ &Y
Dagelijks Sashimi 5 soorten
AEHOEEY HFEREY
Today’s chef’'s recommendation Sashimi 5 kinds

TEMPURA | XiRfE
Krokante garnaal, vis en seizoens groenten
BE. BBA. FTHOHX
Tempura of prawn, fish and seasonal vegetables

HOOFDGERECHT / 58 & / MAIN COURSE
Beefstuk (entrecote 80g) en seizoens groenten geserveerd met seizoensaus
mMEE £ —04 D RT7—F% & FEHHE
Beef sirloin steak (80g) and seasonal vegetables served with seasonal sauce

¢ WAGYU-beef as main course € 37.50- supplement
X HAPEA I €37.50-0E k& % THRBL £ 7.

NAGERECHT & LIKEUR /| 7H—F & B#% /| DESSERT & LIQUEUR
Dagelijks wisselende cake met roomijs en fruit, een glaasje likeur
BEHLYT—F & PA4RIU—L,. ZHOEY. BRE
Cake and ice cream of the day, fruits and glass liqueur




