FEBRUARY MENU 8 COURSES €112.50
FHOER <ZHA> s{mI—R

Sake arrangement €62.50 (6 glasses)

VOORGERECHTEN / i ¥ / APETIZERS
Aperitief van het seizoen / ZEiDERIE / Seasonal aperitif

e Gesmoorde mossel met Miso-azijn / Ls—JLEEEBRIE / Mussel with Miso-vinegar

e Gestoomd ei met paling en Matcha / k& % Hiz% L / Steamed egg with eel
e Spinazie salade met sneeuwkrab / £%;%5# % 2 L / Spinach salad with snow crab

e Gesmoorde inktvis en kwarteleitje / Si#28E / Simmered squid and quail'egg

e Eendenborst met zure pruimensaus / 1&#&#5EKIE8 / Duck breast with sour plum sauce
e Gelei van ganzenlever / 7+ 7% 5 &% / Jelly of goose liver
e *Aglass of Aragoshi Umeshu (Nara) / &5 & LigE (£R)

DOBINMUSHII SOUP / £3#E# L
Bonito-vis bouillon met garnaalbal en kipbal, geserveerd in traditioneel aardewerk
BEEX. Bo2<RAY. Bt 0 a0
Dried bonito stock with shrimp ball and chicken ball, served in traditional pottery
SASHIMI / &EY
Sashimi van tonijn-filet en Toro, st.jacobsschelp met zee-egel, zalm, dorade en zoete garnaal
KRG, &5, & T VREH. HEBZE., WABRETEERARZ
Sashimi of tuna-filet and Toro, scallop with sea-urchin, salmon, sea-bream and sweet shrimp
*A glass of Misaki, Junmai-daiginjo; Saitama / £k, FIKKKBEE (5FE)
AGEMONQ// & %
Tempura van softshell krab en seizoensgroenten, dagelijkse witte vis met zeewier
VI RIS TRGER, & FHEX O XIFE. BHARDIEGT
Tempura of Softshell crab andvegetables, daily white fish with dried sea-weed
*A glass of Chiyogiku Kimono.bottle, Daiginjo, Gifu / F4t% BAAR. KXKE (IKE)
CHEF’S SUSHI /| O DIEY F7
3 soorten Sushi / 7] 3 B Y / 3 kinds of Sushi
*A glass of Jozen pink EN‘label, Junmai-ginjo, Niigata / £&i0/K EN S ~NJL, fiKSEE (37:8)
OSHINOGI | %%
Gemarineerde rode mul met kiwiazijn / £ X OBZE ¥ 214 B / Marinated red mullet with kiwi
*A glassjof Malola, Malol-Latic fermentation, Yamagata / £ 5. &8 (IWH)
HOOFDGERECHT / & & / MAIN COURSE
Gegrilde entrecote (80g) met Sansho-roomsaus en groenten
49 —04 VR T—F (80g) LY ) —LER
Grilled beef sirloin (80g) with Sansho-cream sauce and vegetables

% WAGYU-beef (80g) as main course €37.50- supplement
X BEXREFF (80g) ~DERMEFEIIE37.50-DBMEIEZTERE L £,
*A glass of Shirakabegura, Daiginjo Muroka Genshu, Hyogo / #7718 BEE EEBRE (EE)
NAGERECHT & LIKEUR /| TH— L& B#%/E / DESSERT & LIQUEUR
Aardbei cheesecake, framboos roomijs, zwarte bes sorbet en een glas likeur
BF—XT—F%, KBET7ARYJ—L, hP R ¥y—Ry b, BEBEGE
Strawberry cheesecake, raspberry ice cream, sherbet and a glass of liqueur

JAPANESE
KITCHEN




