EN GLUTEN FREE MENU 6 COURSES €97.50
EN V7o 7Y —EA 6ma—RA

Sake arrangement €50.00 (5 glasses)

< VOORGERECHTEN / & %]HI3E / STARTERS >

Nigiri Sushi 5 stuks
XYV FF 5
Nigiri Sushi 5 pieces

<MISOSOUP/ &BE >
Misosoep met Wakame zeewier en Tofu
FLkma b
Miso soup with Wakame seaweed ‘and Tofu
<SASHIMI/ B¥Y >
Dagelijkse Sashimihs soorten
AHDIFEY 5FEHEY
Today’s chef’s recommendation Sashimi 5 kinds
< SUNOMONO (vinegared meal) / BED#y >
Krab, zeewier en komkommer met azijn
THOWE b EIFEHNEE
Crab, seeweed and cucumber with vinegar
< HOOFDGERECHT / 58%& / MAIN COURSE >
Gegrilde entrecote of vis van de dag geserveerd op Teppan bord
Y—uAf v Eloid AHOMRA O FREEX
Grilled beef sirloin or fish of the day served on Teppan plate
< NAGERECHT / 7 #— b / DESSERT >
Dagelijkse sorbet en fruits
HEOLHY v—Xy s EFHORY
Sorbet of the day and fruits

JAPANESE
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