MENU EN AMSTERDAM 6 COURSES €105.00
EN 7 L AT VK LIBRA 6 ma—RA
Sake arrangement €42.00 (4 glasses)

VOORGERECHTEN / Hij3K / STARTERS
e 6 soorten seizoens voorgerechten

o FHOWEE 6 KAV

e 6 kinds of seasonal appetizer

DOBINMUSHI SOUP / 3fiz& L
Seizoens soep geserveerde in een Dobin theepotje

HOBMDOEIEAEL

Seasonal soup served with old fashioned Dobin teapot

SASHIMI/ B3t
Dagelijks Sashimi 5 soorten
AHD&EY 5EEY
Today’s chef’s recommendation Sashimi 5 kinds

TEMPURA /| RiG#E
Krokante garnalen, vis en seizoens groenten
BE. HHRA. EHOEE

Tempura of prawns, fish and seasonal vegetables

HOOFDGERECHT / 58 & / MAIN COURSE
Beefstuk (entrecote 80g) en seizoens groenten geserveerd op een “Teppan” bord

BR A7 —F. SHHE

Beef sirloin steak (80g) and seasonal vegetables served on a “Teppan” plate

¢ WAGYU-beef as main course € 37.50- supplement
% BAEM4 T €37.50-0 k&2 TERBL £ 7,

NAGERECHT & LIKEUR / 74 — I+ & ®&%4i% / DESSERT & LIQUEUR
Dagelijks wisselende taart met roomijs en fruit, een glaasje likeur
HBbOV r—% & 7A4R2Y—4. ZHORY., REE
Cake and ice cream of the day and fruits, glass liqueur

JAPANESE
KITCHEN
SAKE BAR



