DECEMBER MENU 6 COURSES €95.00

FHOER <+-H> RAK@I1—X
Sake arrangement €40.00 (4 glasses)

VOORGERECHTEN / Bl 3 - BHIE / APETIZERS
e Aperitief van het seizoen / ZE1DERIE / Seasonal aperitif
e Salade van spinazie en paddenstoel / ;ZEEEH 7% L / Salad of spinach and mushroem
e Omelet met paarse zoete aardappel / %37 X 75 / Omelet with purple sweet potato
e Zalm met sesamsaus / & F|{AZFt/ Salmon with sesame sauce
e Gegrilde kipgehakt met pijnboompitten / #8#2&. / Grilled chicken mince with pine nuts
e Paling Sushi met Daikon-rettich / fi€#&#& T fit& & / Eel Sushi with Daiken-radish
e Eendenborst met Kaki-fruitsaus /& #&#h€2/ Duck breast with persimmon sauce

*A glass of Nito, cloudy sparkling Sake, Aichi / Z&. 33I2CY RS YT HE (B4H)

DOBINMUSHII SOUP / 1 #RZ&
Visbouillon met sneeuwkrab en seizoensgroenten, geserveerd in Japans aardewerk
THNE & FHTFE O BMHTELT
Dried bonito stock with snow crab and seasonal vegetables, served in Japanese pottery

SASHIMI /&%E Y
Sashimi van gehakte tonijn en griet, dorade,\zalm, zee-egel, kaviaar, en zoete garnaal
AELETFEHOME, fAEEY . By EER. XvE7. 195, HEE
Sashimi of chopped tuna and brill, sea-bream, salmon, sea-urchin, caviar and sweet shrimp

*A glass of Chiyogiku Kimono bottle, Daiginjo, Gifu / F4t% BAAR. KKEE (IKEB)

OSHINOGI / & F
Gegrilde st.jacobsschelp met-Yuzu-Miso / il 32 #iFBkMG % X / Grilled Scallop with Yuzu-Miso

*A glass of TachibangpJunmai-daiginjo cedar barrel, Nagano / #&. #ikXi5EE 8 (RE)

HOOFDGERECHT / 5& % / MAIN COURSE
Dun gesneden Australische entrecote (80g) en groenten in Shabu-shabu stijl
F—RALSTE £ —0O4 2 (80g) EL AL
Sliced Australian beef sirloin (80g) and vegetables in Shabu-shabu style

WAGYU-beef (80g) as main course €37.50- supplement
N AEMS (80g) ~DBRIMEEILE37.50-0E MBS EEHBLET .

*A glass of Shirakabegura, Daiginjo, Hyogo / B¢/ . KISEEEEBEE (RE)

NAGERECHT & LIKEUR / TH— k & B E / DESSERT & LIQUEUR
Kinako (sojabonen poeder) mousse, Matcha-cake, sorbet en een glas likeur
FEML—R, HET—F Drv—ARy b, BEBEGSE
Kinako (soy beans powder) mousse, Matcha-cake, sherbet and a glass of liqueur



