BITES / JB%& / STARTER

* Kani-zaku &<
Krab, zeewier en komkommer met azijn
Crab, seeweed and cucumber with vinegar

* U-zaku €& <
Paling, zeewier en komkommer met azijn
Eel, seeweed and cucumber with vinegar

* Tofu Avocado salad B & 77+ # FDH 5K
Salade met Tofu en avocado
Salad with Tofu and avocado

* Kaiso salad ¥4 5 &

Zeewier combinatie met salade

Seaweed combination with salad

* met sneeuwkrab / X' 7 1 #3E & / with snow crab

* Suimono ZEHID BK LY
Dashi (gedroogde bonito bouillon) soep met seisoens ingredienten
Dashi (dried bonito broth) soup with seasonal ingredients

* Dobinmushi  EIEFE L S~ EN special recommendation
Soep van de maand, geserveerd in Dobin theepotje
Monthly soup served Dobin tea pot

* Maguro Shake Nuta A& Db izfMz 1 7 Z#T
Tonijn en zalm Sashimi met Miso saus
Tuna and salmon Sashimi with Miso sauce

* Beef Tataki salad 4 & 4 5 X
Salade met gesneden aangebraden rundvlees
Salad with sliced seared beef

* Umaki-tamago 8% & £F

Omelet met gegrilde paling
Omelet with grilled eel
* met truffel / 1) 27 AY / with truffle

www.en-amsterdam.nl

€ 13.00

€ 14.00

€ 13.50

€ 15.00

€17.50

€9.00

€ 15.00

€ 18.00

€ 19.50

€ 21.00

€ 23.50



SASHIMI / Bi&EY - #¥% / SUSHI
¥ Extra Wasabi, Yuzu-kosho paste €1.50-, Gari-ginger €2.50-.

* Sashimi Ume € 57.50
Assortiment van 7 soorten vis (ca. 20 plakjes voor 1-2 personen)

BEY ByagE B> (THE- X2000h)

Assorted raw fish (7 kinds, appr. 20 slices, for 1-2 persons)

* Sashimi Matsu <EN special recommendation € 75.00
Assortiment van 10 soorten vis (ca 30plakjes voor 2-4 personen)

Bi&Eh BoE&t <#> (10F - £3001h)

Assorted raw fish (10 kinds, appr. 30 slices for 2-4 persons)

* Sashimi Usu-tsukuri € 55.00
Sashimi van dun gesneden witte vis van de dag

AHOHIEY
Sashimi of thinly sliced white fish of the day

* Sashimi "Chef’ s Ozara" (4-6 pers.) = only pre order € 90- € 130.
* BEY BEhrEid. 4BRUE CFHCTERY T,
* Sashimi "Chef’s Ozara" (4-6 pers.) = only pre-order € 90- € 130.

* Chef's Aburi Sushi € 52.50
Assortiment van Aburi-sushi 5 stuks

BEht<KhWFR> b5HYV

Assorted Aburi-sushi (seared) 5 pieces

* Sushi Nishiki € 57.50
Assortiment van Nigiri 5st, roll Sushi 4st

HE BOVEE > (W& 5 4. BW4 HY)

Assorted Nigiri 5pc, rolled Sushi 4pc

* Sushi Kogane € 70.00
Assortiment van Nigiri 9st, roll Sushi 4st

HBHE BOEGE <HEE D> (&Y 9 AV, B4 »>)

Assorted Nigiri 9pc, rolled Sushi 4pc

* Nigiri WAGYU beef +EN special recommendation € 55.00
Nigiri Sushi van WAGYU japanse rundvlees 3st

HARE M I2¥FY 3hY

Nigiri Sushi of WAGYU Japanese beef 3pc

JAPANESE
KITCHEN
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GROENTEN GERECHTEN / EfZERIE
VEGGIE SPECIALITIES

* Agedashi € 23.50
Gebakken Tofu en aubergin met Dashi soep

THFEEROBTHL

Fried Tofu and aubergin with Dashi soup

* Vege-Tempura € 28.00
Tempura van groenten
FEER S 5

Tempura of vegetables

* Tofu Kinoko-an € 30.00
Tofu en groenten met paddestoelensaus

B ¢ FHHERXOEHEHT

Tofu and vegetables with mushroom sauce

* Yasai Nabe € 32.50
Hot-pot met groenten en Tofu geserveerde met sesam-Ponzu
BB GEOAN HRA B

Hot-pot with vegetables and Tofu served with sesame-Ponzu

* Shojin Sushi € 38.00
Assortiment van Vege-Nigiri 5st, Vege-roll Sushi 4st

R (&Y 5 4. BW 4 #>)

Assorted Nigiri 5pc, rolled Sushi 4pc

SIDE DISH

* Japanese side set € 12.00
TEEy b (TEA. BRWE. 85HF)

Rijst, Miso soep en Oshinko Japanse zoetzuur

Rice, Miso soup and Oshinko Japanese pickles

Rijst / 2 & A / Rice € 2.50
Miso soep / BRME#i / Miso soup €6.00
Japans zoetzuur klein / Japanese pickles small €4.50
BHE M)
Japans zoetzuur groot / Japanese pickles large € 10.00
B8FHE R
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VIS GERECHTEN / fA/N¥EE / FISH

* Soft shell crab Tempura
Tempura van zachte schelpkrab (1st)

V7 vz vy STRBE ()
Tempura of soft shell crab (1p)

* The Tempura

Tempura combinatie van drie garnalen, een vis en groenten

K36 BOEYE WEIRE. AYA 1Y), B
Tempura combination of three prawns, fish and vegetables

* Ebi Tempura
Garnalen Tempura (6st)

BERES (6 B)
Tempura of prawns (6pc)

* Unagi Yanagawa
Paling casserole met ei en Gobou-wortel

fBAN )60 (Br4ZBOEFLL)
Eel casserole with eqg and Gobou-burdock

* En Toro Teppan <EN special recommendation

€ 25.00

€ 28.00

€ 38.00

€ 45.00

€ 57.50

Gegrilde Toro tonijn geserveerde op Teppan bord, seizoenssaus (120q)

A bo SRBEx. FEHOY—A (1208 )

Grilled Toro tuna served on Teppan plate, seasonal sauce (120q)

SIDE DISH

* Japanese side set

’ggt V4 I‘ :: ‘i /L/\ %”Qﬁ\ 5%‘?@)
Rijst, Miso soep en Oshinko Japanse zoetzuur
Rice, Miso soup and Oshinko Japanese pickles

Rijst / Z'i& A / Rice

Miso soep / BRME#E / Miso soup

Japans zoetzuur klein / Japanese pickles small
BHE M)

Japans zoetzuur groot / Japanese pickles large

BHFE (X

www.en-amsterdam.nl

€12.00

€ 2.50
€6.00
€4.50

€ 10.00



VLEES GERECHTEN / B#¥/ MEAT

* Miso chicken € 38.00
Gegrilde kip (120g) met Miso en knoflook

BRI Z AW K F 5> (120g)

Grilled chicken (120g) with Miso and garlic

* Iberico pork ginger € 42.50
Iberico varkens (120g) met gembersaus

ARY 2K £ E (1209)

Iberico Pork (120g) with ginger sauce

* Beef Teriyaki € 52.50
Gegrild entrecote met Teriyaki saus (120q) (Wagyu ©€ 72.50)
Hy—pf VREEX  (120) (HA&EM4O€ 72.50)

Grilled beef sirloin with Teriyaki sauce (120g)

* Teppan Fillet of Beef € 57.50
Gegrilde ossenhaas geserveerd op Teppan bord met seizoenssaus

el s oy —2 (120g )

Grilled fillet of beef served on Teppan plate with seasonal sauce (120q)

* En Wagyu Teppan “<EN special recommendation €77.50
Gegrild Wagyu rundvlees geserveerd op Teppan bord met seizoenssaus

HAE M4 #RpEg FHOY —R (120g )

Grilled Wagyu beef served on Teppan plate with seasonal sauce (120g)

SIDE DISH

* Japanese side set €12.00
TEEy b (TEA. BRWE. 85HF)

Rijst, Miso soep en Oshinko Japanse zoetzuur

Rice, Miso soup and Oshinko Japanese pickles

Rijst / Z & A / Rice € 2.50
Miso soep / BRME#E / Miso soup €6.00
Japans zoetzuur klein / Japanese pickles small €4.50
BHE M)
Japans zoetzuur groot / Japanese pickles large € 10.00
B8FHE R
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Nagerechten / 7# — I / Dessert

* Roomijs / 74 A7 Y — 4 [ Ice Cream
Groene thee, Sesam,Vannila ( 2 balletjes)
HwE. WK A=5 (@2 RF7—F")

Green tea, Sesame, Vanilla ( 2 scoops)

* Cakevandedag/ # v + 7 —=* / Cake of the day
Homemade chocolate cake
F—LA—F FzaL—pbr—F

* Mochi dessertplate/ $ 574 — 7L — b
Mochi (rijstcake)-icecream 3 soorten

AHOLBETAAZ)V—AL3HE

Mochi-icecream 3 kinds

* Dessert Combi/ 2> 7+ —

Roomijs (2 balletjes), cake en fruits

TARAIZY—L QRAI—=T) . r—F. 71—V
Ice cream (2 scoops), cake and fruits

www.en-amsterdam.nl

JAPANESE
KITCHEN

=3
SAKE BAR

€12.00

€ 13.00

€17.00

€ 25.00



